Domaine Sylvain Gaudron

LA SYMPHONIE

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Vouvray

Zona produttiva Vouvray, Valle della Loira.
Vitigno 100% Chenin Blanc

Tipologia del terreno Base calcarea e argillosa.
Vinificazione Seconda fermentazione in bottiglia
Affinamento sui lieviti 36 mesi sui lieviti

Dosaggio O gr/l, Brut Nature

NOTE ORGANOLETTICHE
Colore Perlage fine e persistente, colore dorato.

Profumo Al naso € intenso e di buona complessita, si esprime soprattutto
con note fruttate, agrumi e frutta a polpa bianca, accenni di miele e pietra
focaia.

Sapore Al palato entra in modo deciso ma con una sensibile morbidezza, gli
aromi di bocca sono in perfetta corrispondenza col naso, la freschezza e
I'acidita la fanno da padrone. Il finale & lungo e fruttato, con note di pane
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